
 

 

 
 

 ____________ _____________________ טלפון:______ :שם המזמין:____________________ ת.ז
 

 ____________ :__________כמות מוזמנים)מינימום(:________________ שעה:תאריך הארוע
 

 ______________________________ :__________________________סידור ישיבה:מיקום ישיבה
 

 מה חוגגים: _______________   ______________:________________ מפית בצבע: מפות בצבע
 

  ן מספר:__________________ -מקדמה בסך:____________ ח  _______________  :מתאם ארוע 

 
   Iאופציה  –צהריים  תפריט 

 
 יוגשו בקנקנים ואו בבקבוקים של ליטר וחצי למרכז השולחן.שתייה קרה מבית קוקה קולה, מים, 

 

 מוגשות למרכז שולחן: לבחירה( 3מנות פתיחה )
 

o       סלט בטטה עם צ'ילי מתוק 
o        סלט גזר 
o        סלט עשבי תיבול עם חמוציות ושקדים 
o    סלט כרוב 

o חמוצים טירשי      
o    סלט סלק צלוי 
o   פלפל חריף קלוי 
o  זיתים

 
 

 המנות ימולאו לפי הצורך עד להגשת המנות העיקריות. –לבחירה(  3מנות ראשונות  )
 פוקאצ'ה חמה. -המנות מוגשות עם לחם הבית*
 

o  הדרים, בצל סגול בויניגרט  חסה סלנובה מלפפון, עגבניות שרי -סלט ירוקים 
o בצל סגול, זיתי קלמטה וצלפים בשמן זית לימון ואורגנו העגבניימלפפון,  -סלט יווני , 
o  בורגול, בצל, פטרוזיליה, נענע, אגוזי מלך, שמן זית ולימון  -הלטאבוסלט 
o ניוקי מטוגן, בצל סגול, עלי בזיליקום, שמן זית לימון ואיולי   -סלט עגבניות שרי וקריספי ניוקי   
o סלסת עגבניות חציל שרוף, טחינה, עשבי תיבול ו -חציל בלאדי 
o מוגש קר( על וופל בלגי, פקאנים מסוכרים וסילאןמוגש  -ביס פטה כבד( 
o תערובת חומוס, עם גרגירים ושמן זית    -חומוס ביתי 

 
 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 למרכז שולחן: על פלטה מוגשות  – לבחירה( 3מנות עיקריות ) 
 

o  בשר בקר וטלה, שום ושמן זית    -קבבונים 
o 'פרגיות על הגריל בתערובת תבליני הבית  -פרגיות 'ראס אל חנות 
o  עוף מהמעשנה מושרה במרינדת תבלינים  -עוף שלם 
o נקניקיות בקר מובחרות בתיבול פיקנטי -ות מרגזינקניק 
o בקר וציר אסאדו בבישול ארוך   -אסאדו בשר 
o מיובשות חזה עוף, פרגית, טחול, בשר בקר, בצל ועגבניות  -מעורב ירושלמי 
o בשר בקר בבישול ארוך עם פלחי תפו"א, בצל ומבחר תבלינים -סופריטו בקר 
o בתיבול ים תיכוני   -פילה לברק 
o אורז מובחר עם בשר טלה ובקר, עשבי תיבול, תבלינים, בצל ושום  -אורז בדואי 
o צמחוני(   חלב קוקוסו בצל, בטטה, פטריות שמפיניון ופורטובלו, -ניוקי פטריות( 
 

 
 מוגשות למרכז שולחן:   –לבחירה(  2תוספות )

 
o ירוק )עם עשבי תיבול( /לבן -אורז 
o אפויים בשמן זית ורוזמרין   -תפו"א 
o  גזר, קישוא, זוקיני, בצל ועלי סלרי  -מיקס ירקות שורש 
o  צ'יפס 

 
 

 קינוחים 
 סוגי קינוחים(    2פלטת קינוחים משתנים )

 
 טריים )מוגש עם הקינוחים(אספרסו, קפה ותה עם עלי נענע   -שתייה חמה

 

 
 
 

 ₪ 022מחיר מנה לסועד:  
 כולל מע"מ 

   שרות 12%לא כולל 
 

 
 
 
 



 

 

 
 
 

 IIאופציה  –צהריים  פריט ת
 

 בקנקנים ואו בבקבוקים של ליטר וחצי למרכז השולחן. יוגשו  שתייה קרה מבית קוקה קולה, מים,  
 

 
 מוגשות למרכז שולחן:  – לבחירה( 4מנות פתיחה )

 

o       סלט בטטה עם צ'ילי מתוק 
o        סלט גזר 
o        סלט עשבי תיבול עם חמוציות ושקדים 
o    סלט כרוב 

o חמוצים טירשי      
o    סלט סלק צלוי 
o   פלפל חריף קלוי 
o  זיתים

 
 
 

 המנות ימולאו לפי הצורך עד להגשת המנות העיקריות. –לבחירה(  4מנות ראשונות  )
 פוקאצ'ה חמה. -המנות מוגשות עם לחם הבית*
 

o  חסה סלנובה מלפפון, עגבניות שרי בצל סגול בויניגרט הדרים -סלט ירוקים 
o חסה אייסברג, קרוטונים, עגבניות שרי, בצל סגול ברוטב קיסר -סלט קיסר 
o  ניוקי מטוגן, בצל סגול, עלי בזיליקום, שמן זית לימון ואיולי   -וקריספי ניוקיסלט עגבניות שרי 
o  פטרוזיליה, נענע, אגוזי מלך, שמן זית ולימון   ל,בורגול, בצ -טאבולהסלט 
o מוגש קר( על וופל בלגי, פקאנים מסוכרים וסילאןמוגש  -ביס פטה כבד( 
o סלסת עגבניותחציל שרוף, טחינה, עשבי תיבול ו -חציל בלאדי   
o תערובת חומוס, עם גרגירים ושמן זית    -חומוס ביתי 
o סינטה צרובה, במרינדה של חרדל ותבלינים  -סינטה צרובה 
o בשר טלה בפיתה שרוף על הגריל  -עראייס טלה 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
 

 שולחן: למרכז על פלטה מוגשות  –לבחירה(  3מנות עיקריות ) 
 

o בשר בקר בבישול ארוך עם פלחי תפו''א, בצל, ומבחר תבלינים  -סופריטו בקר 
o  שום ושמן זית   , בשר בקר וטלה  -קבבונים 
o 'פרגיות על הגריל בתערובת תבליני הבית  -פרגיות 'ראס אל חנות 
o  עוף מהמעשנה מושרה במרינדת תבלינים  -עוף שלם 
o אנטריקוט מיושן על הגריל  -אנטריקוט מיושן 
o מיובשות חזה עוף, פרגית, טחול, בשר בקר, בצל ועגבניות  -מעורב ירושלמי 
o אסאדו בבישול ארוך וציר בקר  -אסאדו בשר 
o שמן זית שום ורוזמרין  -סלמון אליו אוליו 
o לסועד(  20)בתוספת  צלוית במרינדת עשבי תיבול  -צלעות טלה ₪ 
 

 
 מוגשות למרכז שולחן:   –( לבחירה 3) תוספות

 
o בדואי )עם בשר בקר טחון, עשבי תיבול, בצל ושום( / ירוק )עם עשבי תיבול(/לבן –  אורז 
o ירקות/ בשר/ עוף    -מקלובה 
o אפויים בשמן זית ורוזמרין   -תפו"א 
o  גזר, קישוא, זוקיני, בצל ועלי סלרי   -מיקס ירקות שורש 
o  צ'יפס 

 
 

 סוגי קינוחים(    3פלטת קינוחים משתנים )
 או פלטת פירות העונה 

 
 אספרסו, קפה ותה עם עלי נענע טריים )מוגש עם הקינוחים( -שתייה חמה

 
 
 

 
 ₪ 052מחיר מנה לסועד:  
 כולל מע"מ 

 שרות   12%לא כולל 
 
 
 
 
 



 

 

 
תפריט תוספות לאירוע 

 

 לסועד   ₪  50/30  הגבלהללא  בירה ויין 

  כולל בירה ויין( לסועד ₪   45בר אלכוהול פתוח( 

   100אלכוהול ₪   40דמי חליצה לבקבוקים חיצוניים יין  ₪ 

  מותנה בהזמנת בר פתוח( ₪ 3000עם ברמן צמוד  יוקרתית עמדת קוקטיילים(  

  לסועד  ₪  8שתיה בבקבוקים אישיים 
 

 תפריט בר אלכוהול פתוח 
 

 לייבל בלאק  -וויסקי
 גרייגוס  /בלוודר -וודקה 

 בומביי  / גורדונס -ג'ין
 , קאמפריאוזו/עראק

 פאשיין אייס טי, קפירינייה, מוחיטו  לבחירה( 1קוקטיילים )
 יין לבן/ קאווה  , אדום -יין הבית

ה משתנ-בירה מהחבית

 
 הערות להסכם 

 
 מעלות האירוע 20%ושמירת מקום מחייבת תשלום מקדמה בסך  חתימה על הסכם  ❖
, שיק הפקדון יכלול בתוכו את שיק פיקדון בחישוב כמות המוזמנים ירשם ליומיים לאחר האירוע ❖

 כלל הסכומים המופרטים בהסכם כולל את פוטנציאל הגדילה של האירוע. 
ימים   3)יש לקבוע סידור שולחנות עד    ולא לפי כמות סועדים   נותשולח ה  סידור  לפיהחיוב מתבצע   ❖

 לפני האירוע(.
)החיוב יבוצע על שולחן ולא לפי מספר באישור בעל האירוע בלבד    -פתיחת שולחנות רזרבה ❖

 סועדים(.
והלקוח  ❖ מקו  במידה  הוספת  באפשרות  האירוע, ממעוניין  ביום  קיימים  לשולחנות  בודדים  ות 

 אירוע מטעם מסעדת קדמה.ה  ל דיווחו של מנההלקוח מתחייב כי ישלם בגין כל מקום שיפתח לפי  
, לא תשלום יתרת עלות האירוע יתבצע ביום האירוע במזומן// שיק מאושר // העברה בנקאית ❖

   .ניתן לבצע תשלום בכרטיס אשראי
 כל שינוי במניין המוזמנים ואו בתפריט יתבצע באישור החתומים ובכתב בלבד   ❖
תוספת מוזמנים מעבר לזה שסוכם בהזמנה זו. כל שינוי מעבר, יהיה חייב   10%קדמה ערוכה ל   ❖

 שעות לפחות ובכתב בלבד.   72בתיאום מראש של 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 

יום  14ללא עלות נוספת )מלבד תשלום המקדמה(, עד  –יום לפני מועד האירוע   21יטולים: עד ב ❖
 .מעלות האירוע 50%יום  7מעלות האירוע, עד  25%

המינימלית שנקבעה במועד חתימת החוזה, ניתן לעדכן המסעדה נערכת לפי כמות המוזמנים   ❖
 . שעות לפני האירוע 72כמות מוזמנים עד  

חישוב החיוב המינימלי הינו לפי ההזמנה בהסכם זה, במידה והלקוח מעוניין להגדיל את כמות   ❖
 . ח ימים לפני מועד האירו 3-המינימום של המוזמנים יש להודיע על כך בכתב למסעדה עד כ

 
 

 ספקים חיצונים  
 

כניסתם של ספקים חיצוניים )כגון תקליטנים זמרים מעצבים וכו( מותנית בתיאום מראש ובכתב,   ❖
ללא המצוין לעיל וכן בחתימת הספק על הסכם ספקים, והצגת ביטוח צד ג' לציוד במידת הצורך,  

 ימים לפני האירוע ובכתב בלבד.  10לא תותר כניסת ספק חיצוני, עניין זה חייב להיות מוסדר עד  
 
 
 

  ם שעות אירועי
 

שעות משעת ההזמנה כפי    3-האירוע מוגבל ל,  16:00אירוע צהרים צריך להסתיים עד השעה   ❖
 . 16:00, ובכל מקרה לא יאוחר מהשעה שנקבעה בחוזה

 :שחורגות מסדר הרגיל נדרשות לתיאום מראש ופירוקים לאירוע הקמות ❖
 11:30ועד  09:00אירוע צהרים ניתן להקים משעה 

 
 הערות למחיר

 
 .המחירים כוללים מע"מ, )על מחיר המנה(  12%המחירים אינם כוללים דמי שירות בגובה   ❖
 ( הנחה מעלות המנה )בהזמנה מראש בלבד 20%  10  ילדים עד גיל , ללא תשלום  3ילדים עד גיל   ❖

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 תשלום בגין ספקים חיצוניים  
 

 סה"כ כמות עלות 

  1 ₪  2500-5000 תקליטן

  1   ₪   1400 סאונד 

  1 ₪  350 השמעה  תרישיונו

  1 ₪  400 מולטימדיההשכרת 

  1 ₪   1000 תאורן 

    
  :סה"כ לחיוב

 
 סיכום הזמנה 

 

 סה"כ כמות עלות מנה  

    מינימום אורחים

    10סה"כ ילדים מתחת לגיל 

    שירות 12%סה"כ חיוב בגין 

    ספקים חיצוניים

    

    

  :סה"כ לחיוב

 
 

הזמנה ושמירת המקומות תתבצע אך ורק  כנגד חתימה על הסכם זה, הפקדת שיק בטחון וכן  ❖
 .מהסך הכולל של ההזמנה   20%כנגד תשלום מקדמה בסך 

חיוב הסועדים הסופי לתשלום הינו לפי הזמנת המינימום כפי שעודכנה בהסכם, ואו לפי הגידול  ❖
 ביום האירוע כפי שמפורט בהערות להסכם. 

עיכובים בשירות שינבעו מעליית מספר המשתתפים המצוין  ❖ המסעדה לא תהיה אחראית על 
    .בהזמנה זו שאינם בתיאום מראש ובכתב

הכנסת מוצרי מזון חיצוניים מחויבים באישור משגיח הכשרות, לא תתאפשר הכנסת מוצרים  ❖
 שכשרותם אינה מצוינת על מוצר ולחילופין מקורם לא אושר מראש עם משגיח הכשרות. 

לפרטיו, אני החתום מטה מאשר כי קראתי את תנאי  חתימה על הסכם זה מהווה אישור   ❖
ההסכם שלעיל וכי אני ערב באופן אישי וישיר להזמנה ולפרעון מלוא התשלום בהתאם 

 להוראות הסכם זה. 
 

 
 

 חתימה  ת.ז.  שם המזמין  תאריך
 


