
מנת ילדים (עד גיל 9)- שניצלונים או המבורגר בתוספת צ’יפס- ₪100

מידע בדבר אלרגנים: אנו מודעים לסיכון הבריאותי לאנשים האלרגיים לבוטנים, אגוזים שלמים או נגזרות של אגוזים.
עם זאת, אין אנו יכולים לטעון באופן חד משמעי כי המוצרים שלנו הם 100% ללא מרכיבים אלו, בשל האפשרות

של זליגת מרכיבים בשלב מסוים בשרשרת המזון, בין אם במפעלי הייצור או במסעדה עצמה.
לתשומת לבכם, סביבת העבודה במסעדת מומנטו מכילה גלוטן ולקטוז.

המחירים כוללים מע”מ אך לא כוללים 15% שירות

כשר למהדרין   I   מנהלת אירועים: I   054-5700020   שדרות אלרוב ממילא 13, ירושלים

Email: Marketingandevents1@gmail.com

 Momento Boutique Events  @momento_mamila כשרות בד�צ בית יוסף
*אפשרות לכשרויות גבוהות יותר

ערבצהריים
₪ 208 תפריט מומנטו 

₪ 277  V.I.P תפריט

₪ 350   EXCLUSIVE תפריט

₪ 230 תפריט מומנטו 

₪ 305  V.I.P תפריט

₪ 380   EXCLUSIVE תפריט

שם המזמין:

יום בשבוע:

סוג האירוע:

נייד:כתובת למשלוח דואר:

דוא”ל:איש קשר:

הערות:

מתוכם ילדים (עד גיל 9): כמות סועדים:שעה:

נייד:

ח.פ / ע.מ:

תאריך האירוע:

במידה והאירוע מטעם חברה או עסק יש למלא את הפרטים הבאים:

שם החברה:

באמצעות:תשלום החשבון יתבצע על ידי:

 נשמח לדעת איך הגעתם אלינו? אינסטגרם/ חיפוש בגוגל/ חברים/ התארחתם במסעדה/ אחר:

dd/mm/yy

מתוכם



הערות והארות

כמות הסועדים: כמות הסועדים שתחויב הנה ככמות האנשים שנמסרה 3 ימים טרם האירוע. אנו מתחייבים ל10% רזרבה.

חל איסור מוחלט על הכנסה ושימוש בציוד סאונד וכן על עריכת טקס כלשהו בשטח המסעדה מבלי לקבל אישור מראש 

ובכתב, וכן על שימוש בקונפטי בשטח המסעדה.

איחורים: שעת הגעה למסעדה בשעת האירוע הנקובה בחוזה האירוע, שעת האירוע ניתנת לשינוי עד 5 ימים טרם האירוע. 

איחור של שעה ממועד זה, יחוייב בתוספת תשלום ע”ס ₪500.
האירוע  מערך   25% האירוע-  מועד  לפני  חודש-שבועיים  האירוע.  מקדמת  ע”ס  הביטול  דמי  לפני-  חודש  עד  ביטול:  דמי 

שבועיים עד שלושה ימים מיום האירוע- 30% מערך האירוע. שלושה ימים עד יום האירוע- 100% מערך האירוע.
אמצעי תשלום: כרטיס אשראי / מזומן בלבד! לא מקבלים צ’קים

עלינו: מומנטו, שם החברה: א.א.ש ממילא בע”מ

כתובת למשלוח דואר: שדרות ממילא 13, ירושלים

פרטי בנק: בנק הפועלים (12) סניף תלפיות 748, מס’ חשבון- 678956, ח.פ- 514466531, א.א.ש ממילא בע�מ.

תאריך:חתימה:שם הלקוח:

תוספות

תנאים נוספים

הזמנת מקום תתבצע כנגד חתימה על חוזה ומתן מקדמה

*אין המסעדה מתחייבת להושבת אירוע תחת שולחן אחד.

*מומנטו ממילא יש את כל האישורים, הביטוחים ותעודות הכשרות ע“פ חוק
*זמן ישיבה מוגבל עד  שלוש שעות

*המחירים חושבו לפי מינימום 40 משתתפים בקבוצה
*המסעדה מתחייבת לפעול בכפוף להנחיות משרד הבריאות בתקופת הקורונה

*לבניית תפריט בהתאמה אישית, צרו קשר
*המחירים בתוקף עד סוף חודש דצמבר 2025

*לידיעתכם- החברה שומרת לעצמה את הזכות לשנות מחירון זה בכל עת
*ט.ל.ח

*במידה ומעוניינים להביא עוגות/דברי מתיקה. נא לתאם מראש עם המשגיח לאישור: 054-9024014 שפירא אברהם

הנני מאשר את כל סעיפי החוזה בשני עמודיו:

תעריף ערב: החל מהשעה 17:00  
מקדמה: על סך ₪1000 או 15%                       ₪ (הגבוה מבין השניים)

בימי שני וחמישי סך המקדמה יעמוד על כ- 25% מערך האירוע.
שם בעל הכרטיס:                                        ת.ז של בעל הכרטיס:                                   CVV:                       תוקף:

מספר כרטיס:

כוס יין לבן/אדום- ₪25 לכוס1/3 בירה מהחבית ₪25 לכוס

בקבוק יין/ קאווה ₪110 , מס’ בקבוקים:

מפיות בד אישיות: צבע מפיות

הזמנת עוגה:                             ₪

הצעת מחיר עבור סידורי פרחים / בלונים:  עידן- 054-7290727
(הספק הינו ספק בלעדי ולא תינתן אפשרות לספק סחורה אל מול ספק אחר ללא אישור)

כיתוב:בטעם:

 (HDMI על הלקוח להביא מחשב נייד עם חיבור) ציוד מצגת: מסך, מקרן, מיקרופון ורמקול- ₪300

מספר מפיות משוער

יין ובירות ללא הגבלה לפי סועד, לאורך כל הסעודה (החיוב הינו לפי מספר המשתתפים 
באירוע בכפוף למספר המבוגרים מעל גיל 18) עלות לסועד 45₪. 

 ₪4 למפית



צהריים
208NIS

ערב
230NISהגשה למרכז השולחן

פוקצ’ות טריות שמן זית, בלסמי ועגבניות מגורדות

סלט טבולה עשבי תיבול, מלפפון, נענע ולימון

מטבוחה עגבניות ושום

סלקים מבושלים חומץ תפוחים ומעט רכז רימונים

סלט חצילים של מאמא סוזי חצילים קצוצים, לימון כבוש וכוסברה

ז’עלוק פלפלים חריפים ושום מוחמץ

סלט עגבניות חריף בצל וכוסברה

· ה  ח י ת פ י  ט ל · ס

חומוס בשר טחינה ופטרוזיליה

קרפצ'יו חציל טחינה גולמית, סלסה עגבניות, פיסטוק קלוי, קרם לימון כבוש, שמן זעתר

סיגרים במילוי בשר

פוקצ'ה אסאדו נתחי שפונדרה מפורקים, קרם עגבניות צלויות, בצל צלוי, עשבי תיבול

ביף בורגניון קדרה עסיסית בליווי פטריות וערמונים בבישול איטי

פרגיות צלויות במרינדה של אריסה ביתית

קבב בקר על הגריל עגבניות צלויות ובצל צלוי

סטייק אנטריקוט פרוס ₪45

· ת  ו נ ו ש א · ר

· ת  ו י ר ק י · ע

· ת  ו מ ח ת  ו פ ס ו · ת

אורז לבן אחד אחד   |   תפו”א אפוי עם תבלינים משוק מחנה יהודה   |   בורגול חמוסטה

קפה שחור / תה נענע / תה

· ם  י ח ו נ י · ק

מבחר קינוחים למרכז השולחן קנקני מים, קנקני מיץ תפוזים,
ולימונדה, קולה וקולה זירו

· ה  ל ק ה  י י ת · ש · ה  מ ח ה  י י ת · ש

מומנטו



V.I.P.
צהריים
277 NIS

ערב
305 NIS

· ה  ח י ת פ י  ט ל · ס

פוקצ’ות טריות שמן זית בלסמי ועגבניות מגורדות

מטבוחה חריפה חמה

סלט גזר פיקנטי

סלקים מבושלים חומץ תפוחים ומעט רכז רימונים

קרם חצילים שרופים

טחינה לבנה

טירשי חמוצים ביתיים

· ת  ו נ ו ש א · ר

חומוס בשר טחינה ופטרוזיליה

קרפצ'יו חציל טחינה גולמית, סלסה עגבניות, פיסטוק קלוי, קרם לימון כבוש, שמן זעתר

סיגר מרוקאי בשר בקר וכבדי עוף

קרפצ’יו בקר בלסמי מצומצם ושמן זית ישראלי

טוסטוני אסאדו איולי צ’ילי, עלי כוסברה וצ’ילי חריף

· ת  ו י ר ק י · ע

סטייק אנטריקוט פרוס

קבב של קצבים

פרגיות צלויות במרינדה

אסאדו על העצם

· ת  ו מ ח ת  ו פ ס ו · ת
אורז לבן אחד אחד   |   תפו”א אפוי עם תבלינים משוק מחנה יהודה   |   שעועית ירוקה

שיפודי פילה בקר  ₪40 צלעות טלה  ₪59

הגשה למרכז השולחן

מים מינרלים, סאן פלגרינו,
קנקני מיץ תפוזים ולימונדה,

קולה וקולה זירו

· ה  ל ק ה  י י ת · ש

מדליוני סלמון תוספת  ₪21

קפה שחור
תה נענע / תה

· ה  מ ח ה  י י ת ·· ש ל ו ה ו כ ל · א

יין אדום / יין לבן
בירה מהחבית

· ם י ח ו נ י ·ק

מבחר קינוחים
למרכז השולחן



EXCLUSIVE

פוקצ’ה ביתית

איולי חצילים, ממרח זיתים וסחוג ביתי

פלפלים חריפים שום לימון ושמן זית

סלט בורגול דק עשבי תיבול וחמוציות

מטבוחה מרוקאית

פטה כבד וריבת בצל

טחינה ירוקה

הגשה למרכז השולחן

צהריים
350 NIS

ערב
380 NIS

·   ( ה ר י ח ב ל  4 ) ת  ו נ ו ש א ·  ר

חומוס בשר טלה מפורק, עגבניות שרי ושם צלוי

סלט הדרים מיקס חסות, עלי אנדיב, פקאנים, פרי עונתי וויניגרט הדרים

סלט עגבניות על קרם עגבניות שרופות, עלי בזיליקום, עלי אורגנו וויניגרט 
בלסמי

ברוסקטת רוסטביף איולי חרדל, שאלוט כבוש, צנוניות, ירקות מוחמצים, 
מיקרו אפונה וצ’ילי

סלט אנדיב בצלצלי שאלוט, פקאן מסוכר, אגסים בזעפרן, קולורבי כבוש 
וויניגרט דבש ולימון

טטאקי טונה אדומה בציפוי קמח ושומשום, מיסו, שאלוט, צנונית וכוסברה

קרפצ׳יו פילה בקר איולי צלפים, קרמבל פיצוחים ועלי רוקט



מגוון קינוחים אישיים משתנים בהכנה ביתית

בוצ’ר שרולה למרכז השולחן 

אנטריקוט על העצם, קבב טלה ופילה בקר

צלעות טלה 40 ש”ח לסועד

·  ( ה ר י ח ב ל  3 ) ת  ו מ ח ת  ו פ ס ו · ת

·  ( ה ר י ח ב ל  3 ) ת  ו י ר ק י ·  ע

פרגיות ממולאות מנגולד, לימון כבוש, בצל מקורמל, עגבניות צלויות
ציר בקר וגרידת לימון

זעפרן  טלה  ציר  ירושלים,  מהרי  עשבים  שורש,  ירקות  טלה  אוסובוקו 
ומשמשים

ספריבס אסאדו קונפי שאלוט, דלעת צלויה ודמי גלאס

דג ים שום צלוי, עלי זעתר, שמן זית ויוזו

סלמון שחור טריאקי ג’ינג’ר, למון גראס וסלק צלוי

אנטריקוט עגלה רוטב יין אדום ובוקצ’וי צלוי

פילה בקר רוטב יין אדום, ערמונים וזוקיני צלוי

EXCLUSIVE

גראטן תפו”א וכרישה

תפו”א שרוף

בורגול חם ועשבי תיבול

ירקות צלויים

או

קנקני מיץ תפוזים ולימונדה,
בקבוקי מינרלים,
קולה וקולה זירו

· ה  ל ק ה  י י ת · ש

קפה שחור / תה נענע / תה

· ה  מ ח ה  י י ת ·· ש ל ו ה ו כ ל · א

יין אדום / יין לבן | בירה מהחבית


